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VIŠE OD 10 RAZLOGA ZA KONGRES U ANTUNOVI� U 
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1. Voditelj projekta 
Bojan Juri �  
tel: 00 385 (0) 1 2041 207 
fax: 00 385 (0) 1 2041 760 
gsm: 00 385 (0) 99 2199 674 
e-mail: bojan.juric@antunovic.hr 
 
2. Voditelj projekta 
Matija Pajurin 
tel: 00385 (0) 1 2041 210 
fax: 00 385 (0) 1 2041 760 
gsm: 00 385 (0) 099 2199 673 
e-mail:matija.pajurin@hotelantunovic.com 
 
3. Voditelj projekta 
Martina Huljev 
tel. 00385(0) 2041 201 
fax: 00385(0) 1 2041 760 
gsm. 00385(0) 99 2100 171 
e-mail: martina.huljev@hotelantunovic.com 
 
4. Referent rezervacija 
Marija Dui �  
tel: 00385 (0) 1 2041 122 
fax: 00 385 (0) 1 2041 762 
e-mail:rezervacije@hotelantunovic.com 
 
 
 
9. Osmijeh 
Onoga koji daje – ne košta ništa ! Onome kome je upu� en ponekad vrijedi cijeli svijet. 
 
10. Povoljan prometni polo�aj i najsuvremenija opre mljenost soba i kongresnih dvorana 
Hotel Antunovi�  Zagreb nalazi se na zapadnom ulazu u grad Zagreb a udaljen je svega 8 km 
od centra grada te 19 km od zra� ne luke.  
Shopping centar Pre� ko, King Cross, City Centre One samo su neka od mjesta na kojima 
mo�ete u�ivati u � arima kupnje, a udaljeni su samo 5 min od nas – preporu� amo upotrebu 
našeg ugovornog taxi partnera. 
U ponudi smještaja prona� i � ete suvremeno ure� ene sobe i apartmane koji su dizajnirani 
prema najnovijim standardima.  
Hotel Antunovi�  Zagreb raspola�e s 20 kongresnih dvorana kapacitet a od 5 do 1000 osoba sa 
centralnim upravlja� kim sustavom AMX i suvremenom tehnološkom opremom a sve po 
principu „plug & play“. Besplatni 10 Mbps wirelless Internet!  
 
 

5. Referent rezervacija 
Sandra Juri �  
tel: 00385 (0) 1 2041 121 
fax: 00 385 (0) 1 2041 762 
e-mail:rezervacije@hotelantunovic.com 
 
6. Referent rezervacija 
Nela Mandi �  
tel: 00385 (0) 1 2041 134 
fax: 00 385 (0) 1 2041 762 
e-mail:rezervacije@hotelantunovic.com 
 
7. Voditelj recepcije i rezervacija 
Martina Šicl 
tel: 00385 (0) 1 2041 125 
fax: 00 385 (0) 1 2041 762 
gsm. 00385(0) 99 2197 225 
e- mail:rezervacije@hotelantunovic.com 
 
 
8. Sales manager  
Ivan Liovi �  
tel.00385(0) 1 2041 208  
faks: 00385(0) 1 2041 760 
gsm. 00385(0) 99 2190 476 
e-mail: ivan.liovic@antunovic.hr 
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Više od deset… . Gastronomsko putovanje Hrvatskom i dodatne pogodn osti 
U restoranima Argante i Lucija mo�ete u�ivati u uku snim jelima naše nacionalne i 
mediteranske kuhinje koju pripremaju naši vrhunski kuhari u kontroliranim uvjetima pomo� u 
HACCP sustava. Nakon ukusnog menu- a otkrijte � ari vinske kapljice, uz pomo�  naših 
sommelier-a, iz naše enoteke bogate vrhunskim hrvatskim i internacionalnim vinima. 
 
Panoramskim liftom mo�ete do � i do 8 kata gdje se nalaze Aspa Wellness & Beauty Centre i 
Vertigo bar. 
 
a) Aspa tim � e Vam pru�iti nezaboravne wellness i beauty tretman e, masa�e, a mo�ete u�ivati 
u našem bazenu sa spektakularnim pogledom na Zagreb. U Aspa wellness centru Vam 
nudimo  jacuzzi, tursku kupelj, panoramsku finsku i biosaunu, trim kabinet i sun� anu livadu ( 
stropni bio-solarij s vodenim krevetom ) te pedikuru i manikuru – jer dodir je bitan … 
 
b) Vertigo bar – „Bar iznad svih barova“, o� arat � e Vas svojom ponudom biranih cocktaila i 
pi� a te predivnim pogledom na grad iz rotiraju� e kupole. 
 
c) Na -1 eta�i hotela, nalazi se Golden Sun Casino sa izborom automatskih i „�ivih“ igara 
 
Hotel Antunovi�  Zagreb raspola�e s ukupno 200 parkirnih mjesta. Vi  se samo opustite, a Vaš 
„ljubimac“ � e biti siguran u našim rukama jer se u neposrednoj blizini hotela nalazi benzinska 
pumpa i automatska autopraonica. 
 
 
 
 

 
 
 
 
Kvaliteta + Usluga + Osmijeh = Zadovoljstvo! 
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SADR�AJ       STRANICA 

 
1. Najam kongresnih dvorana, najam tehni� ke opreme i dodatnih usluga ………… 5   
2. Konferencijske cijene no� enja ………………………………………………………. 9 
3. Coffee Break ………………………………………………………………………….. 11 
4. Snack Break …………………………………………………………………………… 13 
5. Finger Food buffet ……………………………………………………………………. 15 
6. Poslovni buffet ………………………………………………………………………… 18 
7. Mini buffet do 25 osoba ………………………………………………………………  23 
8. Sve� ani buffet …………………………………………………………………………  24 
9. Poslovni menu ………………………………………………………………………… 26 
10. Sve� ani menu …………………………………………………………………………  29 
11. Dje� ji menu …………………………………………………………………………….  37 
12. Slow food menu ……………………………………………………………………….  38 
13. Pansionski obroci ……………………………………………………………………… 40 
14. Sam svoj majstor ……………………………………………………………………… 41 
15. Blagdanski buffet i menu ……………………………………………………………..  43                         
16. Cjenik pi� a i otvoreni bar …………………………………………………………….. 46 
17. Cjenik dodatnih zahtjeva po lokalima …………………………….…………………  49 
  

Usuditi se: to je cijena napretka! (Victor Hugo) 
 
Dodatne usluge i savjetodavna uloga:  
 
Multimedija 
 
Uz naše postoje� e resurse i u suradnji sa stalnim partnerima u mogu� nosti smo Vam ponuditi 
potpunu druga� iju organizaciju Vašeg eventa sa upotrebom kamera, back projekcija, rasvjete, 
specijalnih efekata, plazmi … 
  
Prevo� enje 
 
U suradnji s našim stalnim partnerima u mogu� nosti smo Vam osigurati stru� no prevo� enje sa 
vrhunskim prevodiocima na više stranih jezika uz upotrebu sofisticirane opreme.  
 
Teambuilding 
 
U suradnji s našim partnerima u mogu� nosti smo Vam osigurati indoor i outdoor teambuilding 
programe prema Vašim �eljama.  
 
Shuttle Service (taxi, autobus) 
 
Trebate li prijevoz za jednu ili više osoba, obratite nam se sa povjerenjem za organizaciju 
brzog i sigurnog prijevoza.  
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MOGU� I BROJ OSOBA U RAZLI � ITIM RASPOREDIMA PO 

SEKCIJAMA KONGRESNE DVORANE 
 

BROJ SEKCIJA „U“ OBLIK 
(osoba) 

DIPLOMAT 
(osoba) 

U� IONICE 
(osoba) 

KINO 
(osoba) 

BANKET 
(osoba) 

1 sekcija 
15 x 7,2 m 

40  40  50  100  50-80 

2 sekcije 
15 x 14,4 m 

x x 100  200  100-160 

3 sekcije 
15 x 21,6 m 

x x 120 300  150-240 

Pola dvorane 
15 x 28,8 m 

x x 160  450  200-320 

Cijela dvorana 
15 x 58 m 

x x x 900  400-550 

Beethoven 
21 x 21 m 

60 60 180 500 240-320 

Tchaikovsky 
6,8 x 5,6 m 

15 20 15 30 x 

Chopin 
6,8 x 6,4 m 

15 15 x x x 

Vivaldi 
6,8 x 6,8 m 

15 15 x x x 

Bach 
6,3 x 9 m 

20 20 30 50 20-40 

Mozart 
6,2 x 7,2 m 

20 20 25 45 20-30 

Strauss 
6,5 x 7,2 m 

20 20 25 45 20-30 

A SALON 
Radni dio 6,5 x 

7,2 m 
Lounge 6,7 x 7,2 

m 

15 15 x x x 

 
 

- visina u dvorani Beethoven = 3,20 m 
- visina u dvorani Tomislav i ostalim dvoranama = 3,40 
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CIJENE NAJMA KONFERENCIJSKIH PROSTORIJA 
 

NAZIV DVORANE I BROJ 
SEKCIJA, DIJELOVA VELI� INA REDOVNA CIJENA  

Tomislav - 1 sekcija 108 m ² 2.500,00 kn 
Tomislav - pola dvorane 432 m ² 10.000,00 kn 
Tomislav -cijela dvorana 864 m ² 20.000,00 kn 
Najam predvorja dvorane 160 m ² 

 2.000,00 kn 

Beethoven - cijela dvorana  440 m ² 
 10.000,00 kn 

Beethoven  - A dio 290 m ² 7.000,00 kn 
Beethoven – B dio 150 m ² 3.000,00 kn 

Tchaikovsky 35 m ² 3.000,00 kn 
Chopin 44 m ² 3.000,00 kn 
Vivaldi 50 m ² 3.000,00 kn 
Bach 57 m ² 3.000,00 kn 

Mozart 45 m ² 3.000,00 kn 
Strauss 47 m ² 3.000,00 kn 

A SALON 95 m ² 10.000,00 kn 
 

- sve dvorane su klimatizirane i ventilirane 
- sve dvorane imaju prirodnu svjetlost 

 
 
 

CIJENA NAJMA APARTMANA U KONGRESNE SVRHE  
08,00 - 19,00 h 

 
 

Junior apartman                       do 10 pax 1.000,00 kn 
Premium apartman                   do 10 pax  1.800,00 kn 
Luxury apartman                      do 10 pax 2.700,00 kn 
Predsjedni� ki apartman            do 8 pax 3.650,00 kn 
Dvorana pored recepcije           do 6 pax (cijena po satu)         200,00 kn 
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CIJENE NAJMA TEHNI � KE OPREME 

OPREMA  REDOVNA CIJENA  

PROJEKTOR 
a) LCD 1500 ansi Hitachi 
b) LCD 2600 ansi Panasonic 
c) LCD 4500 ansi Hitachi 
d) DLP 4000 ansi Panasonic 

 
a) 750,00 kn 
b) 750,00 kn 
c) 750,00 kn 
d) 1.200,00 kn 

 
PLAZMA 42“ sa stalkom 1.000,00 kn 
DOCUMENT CAMERA – 
Wolfvision VZ-8plus2  500,00 kn 

GRAFOSKOP 100,00 kn 
DSS 200,00 Kn 
VCR/DVD 100,00 kn 
NOTEBOOK 850,00 kn 
VIDEOKONFERENCIJA  
i tehni� ar 

Vanjska usluga 

KAMERA  Sony s tehni� arom  
(dvorana Beethoven) 

1.000,00 kn 

PLAYSTATION  3 – Sony  300,00 kn 
MIKROFON Sennheiser / AKG 

a) stolni  
b) be�i � ni  
c) bubica/naglavni  

250,00 kn 

RAZGLAS  – Bose/JBL  - audio ozvu� enje 
bez mikrofona 200,00 kn 

LASER POINTER 50,00 kn 
PREZENTER I LASER POINTER 150,00 kn 
AUDIO ZAPIS (Tomislav) na DVD 300,00 kn 
PROJEKCIJSKO PLATNO 
a) 180*180 
b) 250*250 
c) 240*240 
d) 300*250 

250,00 kn 

FLIPCHART SET 
a) dodatni blok za flipchart 

150,00 kn 
a) 60,00 kn 

WHITEBOARD s flomasterima 150,00 kn 
PINBOARD s pribada� ama  350,00 kn 
SMARTBOARD  – interaktivni Sympodium 350,00 kn 
GOVORNICA 100,00 kn 
NAJAM INFOPULTA kongresna recepcija 500,00 kn 
TEHNI� AR - pomo�  pri spajanju i 
puštanju u rad tehnike 

200,00 kn 

TEHNI� AR – podrška tijekom eventa 700,00 kn 
STAGE - POZORNICA 500,00 kn 
PLESNI PODIJ – parket 1000,00 kn 
TV MONITOR 17“ 100,00 kn 
PRESS DISTRIBUCIJA  8 izlaza 200,00 kn 
IPOD 80 GB 200,00 kn 
WIRELESS Internet – 10Mbps gratis 
KABINA ZA PREVODITELJE Vanjska usluga 
TERETNI LIFT (zapadna strana ) 
š-140  v-220 d-220 / 1600 kg / 21 pax 
Utovar/istovar na -2 ili prizemlje 

Na raspolaganju 
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CIJENE DODATNIH USLUGA 
USLUGA REDOVNA CIJENA 

Slanje fax-a (doma� i promet)                  str. 6,00 kn 

Slanje fax-a (me� unarodni promet)          str. 12,00 kn 

FAX (dnevni najam linije i aparata bez impulsa) 250,00 kn 

Ispis – printanje dokumenata                   str. 3,00 kn 

Fotokopiranje (crno-bijelo)   A4               str.                                                    1,00 kn 

Fotokopiranje (u boji)          A4                str.                                                    3,00 kn 

Printer u boji (dnevni najam) + 1 paket papira 750,00 kn 

Korištenje interneta – ra� unalo u business centru / 30 min                                                        30,00 kn 

Izgubljena klju�  kartica za sobu                                                                     50,00 kn 

Izgubljena parking karta                                                                                  300,00 kn 

Ku� ni ogrta�   - najam 1 dan                                                                                                  110,00 kn 

Jedna zastava (4x1 m) na vanjskom jarbolu (8 kom) visina 8m po danu 500,00 kn 

Stalak za stolnu zastavicu (30 kom) visine 40 cm - metalni Vanjska usluga 

Cvjetni aran�man za akreditacijske i predsjedavaju � e stolove Vanjska usluga 

Cvjetni aran�man – visoke martini � aše      100,00 kn 

Cvjetni aran�man – cognac � aše   75,00 kn 

Ledene figure (nimfa, labud i riba) – raspon 500,00 kn 

Cocktail Flair & Fire show (1 konobar, 6-8 minuta) 1.500,00 kn 

Cocktail – cijena za grupne narud�be po komadu  45,00 kn 

Presvlaka za stolicu sa i bez mašne 30,00/20,00 kn 

Vanjski parking jednog brandiranog automobila  500,00 kn 

Unutarnji parking jednog brandiranog automobila 750,00 kn 

Servis pi� a po osobi (1 pi� e, / dio pi� a,  / sve svoje pi� e) 
50,00 / 75,00 /130,00 

kn 

Skladištenje opreme organizatora seminara (dnevna cijena) 350,00 kn 

IT usluge (in�enjer po satu 8-18/ 18-08/ vikend i p raznici)  500,00 kn /+30%/ 
Dedicirana veza 4/4 Mbs (jedan �i � ani ili be�i � ni priklju� ak, konfiguracija i 
testiranje)  3.000,00 kn 

Switch 5-portni  100,00 kn 

Switch 24-portni  200,00 kn 

OSIGURANJE  

Nadzorne kamere u hodnicima i koridorima 24 sata 

Ku� na zaštita „Klemm security“ 24 sata 

Ku� ni doktor  Na upit 
 

 

CIJENE GARA�E  
 

Gara�a po satu 7,00 kn 
Gara�a dnevna karta- za osobe na smještaju 49,00 kn 
Parking za autobuse gratis 
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KONFERENCIJSKE CIJENE NO � ENJA  

 
 

1-10 NO� ENJA PO SOBAMA TIJEKOM EVENTA 
VRSTE SOBA I KOL. POPUST 20 % SLU�BENA CIJENA 

Spacio soba-20    700,00 kn (cca   98 €)     880,00 kn (cca 123 €) 
Interior soba-10    790,00 kn (cca 110 €)     990,00 kn (cca 138 €) 
Superior soba-68 880,00 kn (cca 123 €)  1.100,00 kn (cca 153 €) 
Deluxe soba -51    960,00 kn (cca 134 €)     1.200,00 kn (cca 167 €) 
Junior apartman-4 1.440,00 kn (cca 200 €)  1.800,00 kn (cca 250 €) 
Premium apartman-2 2.160,00 kn (cca 300 €)  2.700,00 kn (cca 375 €) 
Luxury apartman-2 2.920,00 kn (cca 406 €)  3.650,00 kn (cca 507 €) 
Predsjed. apartman-1 5.760,00 kn (cca 800 €)  7.200,00 kn(cca1000 €) 
Nadoplata za drugu osobu 140,00 kn (cca   20 €)  140,00 kn (cca   20 €) 
Dodatni obrok 130,00 kn (cca   18 €)    180,00 kn (cca   25 €) 

 
11-20 NO� ENJA PO SOBAMA TIJEKOM EVENTA 

VRSTE SOBA I KOL. POPUST 25 % SLU�BENA CIJENA 
Spacio soba-20    660,00 kn (cca   92 €)     880,00 kn (cca 123 €) 
Interior soba-10    740,00 kn (cca 103 €)     990,00 kn (cca 138 €) 
Superior soba-68 820,00 kn (cca 114 €)  1.100,00 kn (cca 153 €) 
Deluxe soba -51    900,00 kn (cca 125 €)     1.200,00 kn (cca 167 €) 
Junior apartman-4 1.350,00 kn (cca 188 €)  1.800,00 kn (cca 250 €) 
Premium apartman-2 2.020,00 kn (cca 280 €)  2.700,00 kn (cca 375 €) 
Luxury apartman-2 2.740,00 kn (cca 380 €)  3.650,00 kn (cca 507 €) 
Predsjed. apartman-1 5.400,00 kn (cca 750 €)  7.200,00 kn(cca1000 €) 
Nadoplata za drugu osobu 140,00 kn (cca   20 €)  140,00 kn (cca   20 €) 
Dodatni obrok 130,00 kn (cca   18 €)    180,00 kn (cca   25 €) 

 
VIKEND CIJENA ZA SVE GOSTE TIJEKOM EVENTA 

VRSTE SOBA I KOL. VIKEND CIJENA -POPUST 30 % SLU�BE NA CIJENA 
Spacio soba-20    620,00 kn (cca   87 €)     880,00 kn (cca 123 €) 
Interior soba-10    690,00 kn (cca   96 €)     990,00 kn (cca 138 €) 
Superior soba-68 770,00 kn (cca 107 €)  1.100,00 kn (cca 153 €) 
Deluxe soba -51    840,00 kn (cca 117 €)     1.200,00 kn (cca 167 €) 
Junior apartman-4 1.260,00 kn (cca 175 €)  1.800,00 kn (cca 250 €) 
Premium apartman-2 1.900,00 kn (cca 264 €)  2.700,00 kn (cca 375 €) 
Luxury apartman-2 2.560,00 kn (cca 356 €)  3.650,00 kn (cca 507 €) 
Predsjed. apartman-1 5.040,00 kn (cca 700 €)  7.200,00 kn(cca1000 €) 
Nadoplata za drugu osobu 140,00 kn (cca   20 €)  140,00 kn (cca   20 €) 
Dodatni obrok 130,00 kn (cca   18 €)    180,00 kn (cca   25 €) 

 
Sve su cijene  izra�ene po osobi dnevno i uklju � uju poreze. 
Pri boravku dvije osobe u sobi, nadoplata za drugu osobu iznosi  140,00 kn (cca 20 €).  
Boravišna pristojba nije u cijeni i iznosi 7,00 kn (cca 1 €) po osobi/no� enju. 
 
Prijava gosta mogu� a je od 14,00 sati na dan dolaska, a odjava do 12,00 sati na dan odlaska. 
U cijenu sobe uklju� en je bogati buffet doru� ak, besplatan be�i � ni Internet u sobama te 
upotreba našeg „Aspa“  wellness centra na 8. katu hotela  (bazen, jacuzzi, panoramske saune, 
parna kupelj, solarij, relax zona i trim kabinet). Za veliki broj no� enja po sobama koje garantira 
i bez obzira na eventualni nedolazak pla� a organizator postoji mogu� nost posebno ugovorene 
cijene. 
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VIP TRETMANI 
 
VIP 1 -  890,00 Kn 
Šenpjen “Lidija“ - 0,75 l - 1x          
Jana negazirana – 0,75 l – 1x   
Paketi�  A – Pralina - 16 kom         
Canape sendvi�  – 12 kom    
Vo� ne košarice – 6 kom  
Svje�e cvije � e u sobi     
Mirisna sol za kupanje  
Kasni check-out    
Pismo dobrodošlice  
 
 
VIP 2 - 255,00 Kn 
Paketi�  A – Pralina - 6 kom 
Mala boca vina  
Jana negazirana – 0,75 l – 1x 
Zdjela s vo� em 
Svje�e cvije � e u sobi 
Mirisna sol za kupanje 
Kasni check out 
Pismo dobrodošlice  
 
 
VIP 3 - 95,00 Kn 
Paketi�  A – Pralina - 6 kom 
Jana negazirana – 0,75 l – 1x 
Svje�e cvije � e u sobi    
Mirisna sol za kupanje 
Kasni check-out 
Pismo dobrodošlice  
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COFFEE BREAK 
 
 

CB 1                 Cijena po osobi: 25,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  � ajni kola� i� i i biskviti 

 

CB 15      Cijena po osobi: 32,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  mini croissanti – (� okolada, marmelada, obi� ni ) 

 

CB 16      Cijena po osobi: 38,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  mini croissanti i mini slanci 

 

CB 17              Cijena po osobi: 40,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  mini krafne, croissanti sa šunkom i sirom  

 

CB 18    Cijena po osobi: 42,00 kn (max 40 pax) 
·  Ice coffee (kava i sladoled) 
·  Ice tea (hladni vo� ni � aj po odabiru kuhinje) 
·  Vo� na hladna štangica 
·  Dinje i lubenice 

 

CB 19                Cijena po osobi: 48,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  pruti� i punjeni šunkom i sirom 
·  naran� ine šnite (kola� ) 
·  sezonsko vo� e (komadno) 

 

CB 20    Cijena po osobi: 65,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  mini sendvi� i (losos, pršut, sir, mozarella, raj� ica) 
·  mini croissanti 
·  kandirano vo� e, arancini 
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CB 21                             Cijena po osobi: 65,00 k n 
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih zelenih i crnih � ajeva, med 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  English cookies 
·  Mini sandwich sa lososom 
·  � okoladni štapi� i sa mentom 

 

CB 22   Cijena po osobi: 65,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  � okoladni mini tart 
·  doma� e praline 
·  � okoladni biskvit 

 

CB 23   Cijena po osobi: 70,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi, energetski napitak 
·  tart bulle 
·  vo� ne košarice 
·  vo� ne štangice 

 

CB 24   Cijena po osobi: 75,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  doma� e fritule i kroštule 
·  hrenovke u lisnatom tijestu 
·  tapioke s peperonchinom omotane pršutom 
·  proljetni savici u umaku od soje 
·  vo� ne košarice 
 

CB 10   Cijena po osobi: 85,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
·  de luxe canape (tatarski dukati s dimljenim lososom, ra� i� i s 

Mary rose umakom i canape s pršutom) 
·  svje�e vo � e 
·  � aša pjenušca 
 

CB 25      Cijena po osobi: 25,00 kn  
·  instant kava, mlijeko, kakao 
·  izbor najfinijih biljnih i vo� nih � ajeva 
·  osvje�avaju � i prirodni sokovi 
 

„APETISANI MIX“ - cijena po osobi: 35,00 kn   
Lješnjaci, bademi, orasi, kikiriki, suhe smokve, suhe marelice, suhe datulje 
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SNACK BREAK 
 
Snack dobrodošlice 1  - 46,00 kn  
 
Apetisani 
� ips 
Bademi 
Suho vo� e 
Punjene masline 
Pruti� i sa sirom, sezamom i kimom 
+  Jedan aperitiv (� aša pjenušca ili doma� a �estoka pi � a) 
* ovaj snack konobari poslu�uju na poslu�avnicima i  nose me � u gostima 
 

Snack dobrodošlice 2   - 105,00 kn  
 
Mix apetisani 
Canape od gorgonzole oraha i gro� � a 
Canape od lososa s pjenicom od arti� oka 
Happy spoon s šunkom i ananasom 
Tapioke s peperonchinom omotane pršutom  
Boushe s paštetom od sipe 
Mini vo� ne košarice 
Alkazar kocke 
+ Jedan aperitiv (� aša pjenušca ili doma� a �estoka pi � a)  

 
Snack dobrodošlice 3  - 115,00 kn  
 
Mix apetisani 
Canape od pršuta 
Canape od mozzarelle i raj� ica 
Canape od mariniranog lososa 
Canape od jetrene paštete 
Canape od tune 
Canape od šunke 
Minjoni 
Mini profiteroli punjeni kremom od lješnjaka 
+  Jedan aperitiv (� aša pjenušca ili doma� a �estoka pi � a) 
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Snack dobrodošlice 4   -  135,00 kn  
 
Mix apetisani 
Canape od šparoga s be� kim vinegretom 
Canape od dimljene pastrve 
Canape sa sirom mascarpone i kavijarom 
Turban od tikvice punjen sirom i tartufima 
Sendvi�  sa paštetom od pile� ih jetrica i brusnica 
Sendvi�  s hobotnicom 
Sendvi�  s plavim sirom 
Happy spoon sa salatom od piletine i umakom od jogurta 
Happy spoon file svinjske pisanice na toponadi od vrganja  
 
Mignoni 
Princeze Titanic 
Jagode u � okoladnoj košuljici 
+ Jedan aperitiv (� aša pjenušca ili doma� a �estoka pi � a) 
 
 

Cocktail – Godina hrvatske kuhinje – 145,00 kn  
 
Mix apetisani 
suhe smokve, bademi, masline 
Canape Zagreb 
Mini vara�dinski klipi � i punjeni guš� jom paštetom 
� varnjaci s liptauer sirom 
Canape od doma� eg sira 
Canape od ra�enog kruha s paštetom od � varaka 
Zalogaj s mariniranim in� unom 
Viška poga� a od slanih srdela 
Dimljena marinirana tuna s rukolom, raj� icom i umakom od tartufa 
Dalmatinski pršut na pruti� u od ru�marina i papri � ice 
 
Orahnja� a i makovnja� a 
Splitske kocke 
Vara�dinske kocke 
Zagreba� ka torta 
+ Jedan aperitiv (� aša pjenušca ili doma� a �estoka pi � a) 
 

Champagne snack  - 100,00 kn  
 
Canape s kavijarom od gorske pastrve 
Canape od škampi s Mary rose umakom 
Canape sa sirom mascarpone i kavijarom 
Jagode u košuljici od � okolade 
Piškote s pjenicom od malina  
+ � aša pjenušca  
*ovaj snack konobari poslu�uju  
na poslu�avnicima i nose me � u gostima 
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FINGER FOOD 
 
FINGER FOOD TOMISLAV  -   130,00 kn  
 
HLADNI  ZALOGAJI 
Pile� i zalogaj s ljutom salamom 
Canape od gorgonzole 
Canape s kavijarom od gorske pastrve 
Rolani pršut na grisinima 
 
TOPLI ZALOGAJI 
Pile� i file u sezamu 
Proljetni savici od povr� a 
Mesne okruglice sa sirom 
Suhe šljive u špeku 
Pohani gamberi sa dimljenim sirom 
 
SLATKI  ZALOGAJI  
Vo� ne košarice 
Gro� � e u slatkoj košarici 
Tartufi od crne i bijele � okolade 
Labudovi punjeni kremom od vanilije 
*ovaj cocktail se poslu�uje na buffet stolu, 
isklju � ivo visoki barski stolovi u dvorani 
 
FINGER FOOD BEETHOVEN  - 140,00 kn  
 
HLADNI  ZALOGAJI 
Zalogaji s ra� i� ima Martinique  
Biftek u zelenoj košuljici 
Štapi� i s mozzarellom i raj� icom 
La� ice s doma� om jetrenom paštetom 
Bousche punjen pjenicom od arti� oke 
Štapi� i od povr� a s umacima 

 
TOPLI ZALOGAJI 
Pile� i ra�nji � i s umakom od kikirikija 
Frischeau sa  grdobinom i vlascem 
Gamberi u šlafruku od tikvica 
Ra�nji � i od povr� a 

 
SLATKI ZALOGAJI 
Fritule 
Izbor mignona 
Košarice s jogurtom i marelicom 
Pita od sira 
*ovaj cocktail se poslu�uje na buffet stolu, 
isklju � ivo visoki barski stolovi u dvorani 
 
 
 

FINGER FOOD 5  -  155,00 kn  
 
Mix apetisani 
HLADNI  ZALOGAJI 
Canape od mariniranog lososa 
Canape od kulena 
Canape od kavijara 
Canape od gorgonzole oraha i gro� � a 
Canape od pršuta i dinje 
Canape od šunke 
Buket pe� enog povr� a na baguettu 
Bousche punjen pjenicom od jetrica s 
pr�enim bademima 

 
TOPLI ZALOGAJI 
Crocque madame 
Dim-sum  
Riblje okruglice u kokosu 
Arancini di riso 
Pile� i ra�nji � i u sezamu 
Ramstek punjen feta sirom 

 
SLATKI  ZALOGAJI  
Vo� ne košarice 
Alkazar kocke 
Vo� na trilogija  
� eški kola�   
 
*ovaj cocktail se poslu�uje na buffet 
stolu, isklju � ivo visoki barski stolovi u 
dvorani 
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FINGER FOOD 6 – 165,00 kn  
 
Mix apetisani 
HLADNI  ZALOGAJI 
Canape Zagreb 
Canape od pa� jih prsa s brusnicama 
Canape od brie sira 
Happy spoon sa škampima u koktel umaku 
Happy spoon od gambera i moussa od arti� oke 
Cosanostra sendvi�  
Sopresa sendvi�  
Arrabbiata sendvi�  
Sendvi�  s hobotnicom 
Izbor sireva 
Miješana salata 
 
TOPLI ZALOGAJI 
Hamburški ra�nji � i 
Pile� i dukati s krokantom od špinata 
Biftek punjen maslinama 
Tappas  
Španjolska mesna pita 
Pohane okruglice od mesa i sira 
 
SLATKI  ZALOGAJI  
Mini ekleri punjeni kremom od lješnjaka 
Gro� � e u slatkoj košuljici 
Zagreb kocke 
Ma� arice 
*ovaj cocktail se poslu�uje na buffet stolu,  
isklju � ivo visoki barski stolovi u dvorani 

 
FINGER FOOD 8 – 170,00 kn  
 
Mix apetisani 
HLADNI ZALOGAJI 
Tapioke s vlascem i pršutom 
Canape sa slavonskom šunkom 
Canape od mozzarelle i raj� ice 
Canape s mariniranim krastavcem i tunom 
Canape sa sirom mascarpone i kavijarom 

 
TOPLI ZALOGAJI 
Proljetni savici  
June� i ramstek punjen gorgonzolom i orasima 
Pile� i ra�nji � i sa paprikom i pancetom 
Torpedo ra� i� i 
Mini Dim-sum 
 
SLATKI ZALOGAJI  
Vo� ne kocke 
Argante � okoladne kocke 
Mignoni s kremom od badema 
Uše� ereno gro� � e 

FINGER FOOD 7  - 170,00 kn -  RIBLJI  
 
Mix apetisani 
HLADNI ZALOGAJI 
Canape od sira mascarpone i kavijara 
Canape sa dimljenim lososom 
Canape od pastrve 
Happy spoon sa škampima u koktel umaku 
Happy spoon od gambera i moussa od 
arti� oke 
Mediteranska salata 

 
TOPLI ZALOGAJI 
Riblje okruglice u kokosu Mozart 
Grdobina Orly 
File škarpine na podlozi od palente i pašte 
sa raj� icom 
Ri�oto od ra � i� a u košarici od parmezana 

 
SLATKI ZALOGAJI  
Mini ro�ata 
Torta od meda i limuna 
Svje�e vo � e 
Fritule 
Kroštule 
 
FINGER FOOD 9 -  175,00 kn  
 
HLADNI ZALOGAJI 
Tapioke s vlascem i pršutom 
Canape sa slavonskom šunkom 
Canape od mozzarelle i raj� ice 
Canape s mariniranim krastavcem i tunom 
Canape sa sirom mascarpone i kavijarom 
 
TOPLI ZALOGAJI 
Proljetni savici 
June� i ramstek punjen sa gorgonzolom i 
orasima 
Pile� i ra�nji � i sa paprikom i pancetom 
Butterfly ra� i� i 
Mini Dim-sum   
 
SLATKI ZALOGAJI 
Vo� ne kocke 
Argante � okoladne kocke 
Mignoni s kremom od badema  
Uše� ereno gro� � e 
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FINGER FOOD 10 – 185,00 kn  

 
HLADNI ZALOGAJI 
Carpaccio od bifteka i pinjola 
Krastavac punjen s paštetom od pastrve i tartufa 
Canape sa pršutom i dinjom 
Happy spoon sa ra� i� ima Martiniqe 
Happy spoon pe� eni file brancina na podlozi od pirea od slanutka sa umakom od naran� e 
 
TOPLI ZALOGAJI 
Ra�nji � i od pe� enog svinjskog filea i maslina sa umakom od sira i vlasca 
Pr�ene hrskave kozice sa umakom �1000 otoka� 
Pe� eni pile� i medaljoni marinirani jogurtom i korijanderom 
poslu�eni uz pe � ene krumpiri� e i ljuti umak od papri� ice 
Pr�eni ra � i� i u ovitku od krumpira na podlozi od ratatuija 
Topli Quiche Lorraine od gorgonzole i pancete 
 
SLATKI ZALOGAJI 
Vo� ne košarice 
Bulle tart 
� okoladne kocke Zagreb 
Semifredo od naran� e poslu�en uz umak od gorke � okolade 
 
* ovaj cocktail se poslu�uje na buffet stolu, isklj u� ivo visoki barski stolovi u dvorani 

 
 
HIGH CLASS COCKTAIL  -   235,00 kn  
 
HLADNI ZALOGAJI 
Carpaccio od boškarina s maj� inom dušicom 
Tuna v`ulju na rigi i umaku od povr� a 
Mozzarella s raj� icom i pestom od mladog špinata i pr�enih lješnjaka  
Pršut na tapioki s peperonchinom 
Dimljena grdobina u umaku od meda i limuna 

 
TOPLI ZALOGAJI 
Cappuccino od avokada sa fileom brancina u korici od sezama 
Špageti s pestom od rikole 
Janje� i kare sa grila u sabajonu s ra� i� ima i kikirikijem 
Gove� i medaljon u reduciranom umaku od prošeka s pinjolima i narom 
Poširani file orade na kremi od poriluka s crvenim paprom 
 
SLATKI ZALOGAJI  
� okoladni biskvit s umakom od � ili � okolade i sladoledom od jagoda 
Semifredo od naran� e i lavande 
Vo� e u sabajonu od maslinovog ulja 
Panna cotta s umakom od malina i � umbira 
 
*ovaj cocktail konobari poslu�uju  
na poslu�avnicima i nose me � u gostima 
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POSLOVNI BUFFET  
 
HLADNO TOPLI BUFFET 1  - 130,00 kn  
 
ZA PO� ETAK  
Plata dimljenih pure� ih prsa 
Izbor canapea i otvorenih sendvi� a 
Salata od sipe 
Salata od celera i ananasa 
Salata Nicosie 
Izbor svje�e sezonske salate 

 
ZAGRIJAVANJE 
Doma� i zagorski štrukli 
Biftek sa njokima i umakom od zelenih oraha  
Pile� i file punjen ra� i� ima u umaku od limuna s pirjanom ri�om 
File škarpine na podlozi od pe� enog krumpira 

 
I NA KRAJU SLATKO 
Izbor mignona 
Parfe od � okolade 
Savija� a od jabuka i višanja 
Izbor svje�eg vo � a 
 
 
HLADNO TOPLI BUFFET 2 – 140,00 kn   
 
ZA PO� ETAK 
Dalmatinski pršut s dinjom i paškim sirom 
Salata Caprese  
Salata od piletine s umakom od jogurta  
Salata od plodova mora 
Pita od doma� e šunke, poriluka i ementalera 
Izbor svje�e sezonske salate 

 
JUHA 
Krem juha od raj� ice s ri�om 
 
ZAGRIJAVANJE 
Lazanje sa sirom 
Pure� i file Mediteran s pe� enim krumpirom aromatiziranim � ešnjakom i timijanom 
Svinjski ra�nji � i sa šampinjonima na podlozi od ratatuija 
File ribe punjen povr� em u umaku od vina na podlozi od sotiranog mladog komora� a s 
povr� em kuhanim na pari  

 
I NA KRAJU SLATKO 
Princes krafne s kremom od pr�enih lješnjaka 
Alkazar kocke 
Vo� ni tart 
Izbor svje�eg vo � a 
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HLADNO TOPLI BUFFET 3  - 130,00 kn  
 
ZA PO� ETAK 
Doma� a šunka na podlozi od francuske salate 
Gr� ka salata 
Marinirana tuna na podlozi od rikole 
Diplomatska salata 
Izbor doma� ih i stranih sireva 
Izbor svje�e sezonske salate 

 
JUHA 
Juha od slanutka i poriluka s ra� i� ima 
 
ZAGRIJAVANJE 
Penne tri colore s bijelim grahom i pestom od bosiljka 
Pe� eni janje� i but na sicilijanski 
Pure� i file na meksi� ki 
Šufigane lignje 
 
I NA KRAJU SLATKO 
Panakota s jagodama 
Tiramisu 
� okoladni tart 
Izbor svje�eg vo � a 
 
 
HLADNO TOPLI BUFFET 4  - 150,00 kn   

 
ZA PO� ETAK  
Doma� a šunka sa svje�im rotkvicama 
Zape� eni grah  
Pladanj dimljenih salama 
Salata šefa kuhinje 
Odabir doma� ih sireva 
Izbor svje�ih salata s raznim dresinzima 

 
ZAGRIJAVANJE 
Mediteranski ri�oto sa plodovima mora 
Tele� i medaljoni „Viktorija“ 
Pe� ena piletina „Dobra doma� ica” 
File orade i lignje sa �ara na dalmatinski na � in 

 
I NA KRAJU SLATKO 
Svje�e rezano vo � e 
Tisu� u listi� a 
� okoladna torta 
Doma� a pita od jabuka 
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HLADNO TOPLI BUFFET 5  - 160,00 kn   

 
ZA PO� ETAK  
Dalmatinski pršut sa dinjom 
Doma� a šunka pe� ena u kruhu s hrenom i rezanim svje�im povr � em 
Punjena raj� ica s kravljim sirom 
Meksi� ka salata 
Marinirani feta sir u maslinovom ulju i velebitskim mirodijama 
Izbor svje�ih salata s raznim dresinzima 

 
ZAGRIJAVANJE 
Doma� i zape� eni štrukli 
Gove� i ramstek u starom octu s tagliatellama u umaku od špinata i ešalota 
Li� ki šašlik na povr� u i ri�i 
File brancina sa koricom od povr� a na kremi od brokule i mirisnim cous-cousom 

 
I NA KRAJU SLATKO 
Svje�a vo � na salata 
Torta od sira 
Doma� a savija� a od jabuka i višanja 
Diplomatske pala� inke 
 
 
HLADNO TOPLI BUFFET 6 – 175,00 kn   

 
ZA PO� ETAK 
Doma� a šunka sa pjenicom od hrena i lepezom svje�eg povr � a 
Doma� i pršut s pr�enom endivijom   
Povr� e sa �ara 
Izbor doma� ih sireva sa svje�im kravljim sirom i vrhnjem 
Salata od hobotnice s krumpirom 

 
ZAGRIJAVANJE 
Proljetni ri�oto od svje�eg povr � a 
Doma� i šiškrlini u umaku od ov� jeg sira 
Tele� i grenadini u umaku od crvenog vina s doma� im kroketima 
Svinjsko pe� enje s krumpirom i maj� inom dušicom  
Punjene lignje uz palentu sa mirisom ru�marina 

 
I NA KRAJU SLATKO 
Svje�e vo � e 
Torta od meda i limuna 
Schwarzwald torta 
Ekleri s vanilijom i � okoladom 
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HLADNO TOPLI BUFFET 7   - 175,00 kn   
 
ZA PO� ETAK  
Pe� eni pile� i file na hruskavoj salati mariniran s jogurt dresingom 
Gr� ka salata 
Salata od morskih plodova na bra� ki na� in 
Gove� i pršut i pure� e dimljene salame 
Salata od pastrve i rikole s umakom od tartufa 
Gurmanska salata 
Pladanj doma� ih sireva 
Izbor svje�ih doma � ih salata 

 
ZAGRIJAVANJE 
Zape� ena pita zeljanica 
Štrukli šefa kuhinje 

 
GLAVNA JELA 
Pure� i file u umaku od šumskih gljiva s kroketima 
Pe� ena tele� a prsa s pe� enim krumpirom 
Pe� eni file orade na dalmatinski 
Sote Stroganoff s pirjanom ri�om 
 
I NA KRAJU SLATKO 
Baklava 
Naran� ine šnite 
Vo� ne košarice 
Sacher torta 
Izbor svje�eg vo � a 
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HLADNO TOPLI BUFFET 8 – 195,00 kn   
 
ZA PO� ETAK 
Carpaccio od tune i šampinjona 
Salata od zape� enog povr� a s capron sirom 
Izbor doma� ih salama 
Izbor doma� ih sireva 
Ruska salata 
Pršut s dinjom i kompotom od smokava za� injenim medom od kadulje  
Izbor svje�e sezonske salate 

 
ZAGRIJAVANJE 
Ri�oto od ra � i� a 
Tjestenina s tikvicama, raj� icom i fetom 

 
GLAVNA JELA 
Pile� a prsa punjena špinatom u umaku od samoborske muštarde s kroketima od svje�eg 
kravljeg sira 
Gove� a pisanica �Wellington�s povr � em na maslacu 
Svinjsko pe� enje s krumpirom ispod peke 
Punjene lignje u umaku od bijelog vina s ri�otom od  pršuta, šampinjona i raj� ice  
 
I NA KRAJU SLATKO 
Tiramisu  
Torta od oraha 
Parfe kocke od � okolade 
Pita od sira 
Izbor svje�eg vo � a 
 
HLADNO TOPLI BUFFET 9  - 140,00 kn  
  
HLADNA PREDJELA 
Dimljeni losos sa umakom od hrena 
Gove� i pršut sa kapulicama 
Pile� i rezanci na salati sa dresingom od jogurta 
Salata od hobotnice i krumpira 
Izbor sireva 
Izbor sezonskih salata sa dresinzima 
 
GLAVNA JELA 
Rolana tele� a prsa sa ri�otom od špinata 
Pile� i file u umaku od limete sa povr� em 
Pure� i medaljoni u gurmanskom umaku sa njokima 
Osli�  file u pivskom tijestu sa blitvom na dalmatinski 
 
I NA KRAJU SLATKO  
Panakota s jagodama 
Tiramisu 
� okoladni tart 
Izbor svje�eg vo � a 
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MINI BUFFET 10 do 25 osoba!  
 
MINI BUFFET 1 – 150,00 kn   

 
HLADNA JELA 
Plata dimljenih pure� ih prsa 
Izbor canapea 
Salata od sipe 
Salata od celera i ananasa 
Izbor svje�ih salata 
 
TOPLA JELA 
Doma� i zagorski štrukli 
Njoki u umaku od zelenih oraha i bifteka  
Pile� i file punjen ra� i� ima u umaku  
od limuna s pirjanom ri�om 
 
SLATKA JELA 
Vo� na trilogija  
Parfe od � okolade 
Savija� a od jabuka i višanja 
 
 
 
MINI BUFFET 3 – 150,00 kn  

 
HLADNA JELA 
Doma� a šunka na podlozi od francuske salate 
Feta sir u maslinovom ulju 
Marinirana tuna na podlozi od rukole 
Diplomatska salata 
Izbor svje�ih salata 
 
JUHA 
Juha s štruklima 
 
TOPLA JELA 
Njoki s umakom od bifteka, tikvica i zelenih oraha 
Pure� i file na meksi� ki 
Šufigane lignje 
 
SLATKA JELA 
Panakota s jagodama 
Vo� na trilogija  
� okoladni tart 
 

 
 

MINI BUFFET 2 – 150,00 kn   

 
HLADNA JELA 
Dalmatinski pršut s dinjom i paškim sirom 
Caprese salata 
Salata od piletine s jogurt dresingom 
Salata od morskih plodova 
Izbor svje�ih salata 
 
JUHA 
Krem juha od raj� ice s profiterolima  
 
TOPLA JELA 
Štrukli s prezlima 
Svinjski odresci na slavonski 
File ribe punjen s povr� em u umaku od 
vina 
 
SLATKA JELA 
Prices krafne 
Alkazar kocke 
Vo� ni tart 
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SVE� ANI BUFFET 
 
SVE� ANI HLADNO TOPLI BUFFET 1 – 210,00 kn   

 
HLADNI ZALOGAJI 
Doma� a šunka pe� ena u kruhu 
Doma� i pršut s maslinama i bra� kom poga� om 
Odabir raznih sireva s ikebanom od vo� a 
Poširana riblja salata na podlozi od rukole za� injena dresingom od komora� a 
Roastbeef  �Bellevue�na podlozi od francuske salate  
Salata od arti� oka 
Izbor svje�e sezonske salate 

 
TOPLA PREDJELA 
Canneloni na bolonjski 
Ri�oto od piletine s blagim umakom od in � una i ru�marina 
 
GLAVNA JELA 
Grdobina u paprici  
Janje� e pe� enje s krumpirom 
Gulaš baruna Trenka 
Pile� i ra�nji � i s Romesco umakom i pe� enim povr� em sa �ara 
Svinjski kotlet u umaku od šerija uz doma� e krokete 
 
SLATKI ZALOGAJI  
Dubrova� ka ro�ata 
Crostatta od badema 
Alkazar kocke 
Vo� na parfe torta 
Izbor svje�eg vo � a 
 
 
SVE� ANI HLADNO TOPLI BUFFET 2 – 215,00 kn   

 
HLADNI ZALOGAJI 
Carpaccio od tune 
Hladni tele� i kare poslu�en uz Waldorf salatu 
Doma� i pladanj sireva i pršuta 
Salata Caprese 
Mirisna salata od celera i komora� a 
Salata od pure� eg filea i šampinjona 
Izbor svje�e sezonske salate 
 
JUHA 
Doma� a juha od govedine 
 
TOPLA PREDJELA 
Lazanje od janjetine 
Štrukli šefa kuhinje 
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GLAVNA JELA 
Orada i škarpina sa �ara s blitvom i krumpirom 
Pure� i file sa šampinjonima, krumpirom, špekom i lu� icama 
Svinjski file u umaku od sira s doma� im njokima 
Pope� ci od ramsteka u umaku od samoborske muštarde poslu�eni s krpicama sa zeljem 
Tele� a rolada punjena nadjevom od suhog vo� a s povr� em kuhanim na pari i gratiniranim 
Bearnaise umakom 

 
SLATKI ZALOGAJI  
Panakota sa šumskim vo� em 
� okoladne kocke sa �eleom od malina 
Parfe kocke sa pr�enim lješnjacima 
Torta Zagreb 
Pita od jabuka 
Svje�e vo � e 

 
SVE� ANI HLADNO TOPLI BUFFET 3 – 220,00 kn   

 
HLADNI ZALOGAJI 
Doma� a šunka pe� ena u kruhu – show cooking 
Svje�i kravlji sir s vrhnjem 
Pršut s dinjom 
Izbor pile� e galantine i terine od divlja� i 
Marinirani losos 
Izbor doma� ih i stranih sireva 
Salata od hobotnice 
Salata od piletine s umakom od jogurta 
Gr� ka salata 
Izbor svje�e sezonske salate 
 
JUHA 
Doma� a juha od govedine 
Minestrone na venecijanski 
 
TOPLA PREDJELA 
Zape� eni zagorski štrukli 
Ri�oto s teletinom i tartufima 
Torta od povr� a i mozzarelle 

 
GLAVNA JELA 
Pe� ena teletina uz povr� e sa �ara 
Gove� i file u umaku od barikiranog octa uz pe� eni krumpir s ru�marinom i sotirani patli � ani 
Svinjski file u umaku od kajmaka uz ba� vice od povr� a 
Pure� i medaljoni u curry umaku s orijentalnom ri�om  
Riba i punjene lignje s krumpirom i blitvom na dalmatinski 

 
SLATKI ZALOGAJI  
Parfe od � okolade 
Dubrova� ka ro�ata  
Splitske kocke 
Doma� a savija� a od jabuka i višanja 
Be� ka torta od marcipana 
Tart od mandarina 
Svje�e vo � e 
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POSLOVNI MENU 

 
MENU 47. – 130,00 kn 
Gove� a juha s doma� im rezancima 
Pohani pure� i steak punjen sa sirom 
Pire krumpir i mrkva 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 48. – 130,00 kn 
Juha od raj� ice 
Kuhana govedina sa hrenom 
Pire krumpir 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 49. – 130,00 kn  
Juha od gljiva 
Samoborski kotlet 
Pe� eni krumpir 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 50. – 130,00 kn 
Pile� a juha 
Rolana tele� a prsa punjena „juliene“ povr� em 
Povr� e na maslacu 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 51. – 130,00 kn 
Minestrone juha 
Pile� i file na �aru 
Povr� e sa �ara 
Dnevni kola�   
 
MENU 52. – 130,00 kn 
Dalmatinski pršut i livanjski sir 
Dalmatinska pašticada 
Doma� i njoki 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 53. – 130,00 kn 
Samoborske � ešnjovke,  
doma� a kuhana šunka,  
sir i vrhnje 
Ramstek sa �ara u umaku od šumskih gljiva  
Kroketi 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
 

MENU 54. – 130,00 kn 
Salata od hobotnice 
File brancina na �aru 
Blitva i krumpir 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 55. – 130,00 kn 
Zagorski štrukli 
Pe� ena piletina �Dobra doma� ica� 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 56. – 130,00 kn 
Makaroni s pršutom i kaduljom 
Pljeskavica s kajmakom 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 57. – 130,00 kn  
Ri�oto s graškom i gamberima 
Zagreba� ki pope� ci 
Kuhani krumpir 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 58. – 130,00 kn 
Ri�oto od piletine i curry-ja 
Pr�olica i doma � i šiškrlini 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 59.-VEGANSKI – 130,00 kn 
Minestrone juha 
Špageti  �Pavarotti� 
Sezonska salata 
Vo� na salata 
 
MENU 60. – 130,00 kn 
Krem juha od celera i � ešnjaka 
Trio ri�oto 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 61. – 130,00 kn 
Doma� a šunka s hrenom i kravljim sirom 
Pile� i file punjen špinatom u umaku od limete s 
pireom od krumpira i mrkve 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 



 

 27 

 
 
MENU 62. – 130,00 kn 
Doma� a pile� a juha s jetrenim knedlama 
Svinjski medaljoni s tagliatellama  
u umaku od šampinjona 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 63. – 130,00 kn 
Krem juha od le� e i peperonchina 
Rolana pure� a prsa u umaku od  
komora� a i kadulje s pe� enim krumpirom 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   

 
MENU 64. – 130,00 kn 
Zape� eni zagorski štrukli 
Tele� i medaljoni na vinogradarski  
s doma� im valjušcima i kuhanom brokulom 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 65. – 130,00 kn    
Salata od liganja, kapara i raj� ice  
File škarpine u umaku od mladog graška i  
zelenih jabuka s mirisnim kus-kusom 
Sezonska salata  
Dnevni kola�   
 
MENU 66. – 130,00 kn 
Oto� ka riblja juha 
Orada sa �ara s limoncello umakom,  
špinatom i krumpirom 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 67. – 130,00 kn 
Pa� ja juha sa zelenom taranom 
Tele� i medaljoni u umaku od sira  
s povr� em na �aru i kroketima 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 68. – 130,00 kn 
Gove� a juha s doma� im rezancima 
½ porcije zape� enih zagorskih štrukli 
Pile� i odresci u umaku á la chef  
s ri�otom od tikvica 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
 
 
 

MENU 69. – 130,00 kn 
Pršut s dinjom i kupreškim sirom 
Krem juha od brokule 
Svinjski kare sa �ara i krumpirom na slavonski 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 70. – 130,00 kn 
Dalmatinski pršut, kulen i sir 
Primorska popara 
Salata rukola 
Dnevni kola�   
 
MENU 71. VEGANSKI – 105,00 kn 
Minestrone juha 
Tofu odrezak na kineski 
Sezonska salata 
Vo� na salata 
MENU 72. – 145,00 kn 
Bruschette s hobotnicom 
Biftek Maksimir s doma� im valjušcima 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 73. – 165,00 kn 
Doma� i pladanj – pršut, sir, gro� � e, dinja 
Papardele s teletinom 
Juha minestrone 
Tele� i odrezak s povr� em 
Miješana salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 74. – 165,00 kn 
Doma� i pladanj pršut, sir, gro� � e, dinja 
Juha minestrone  
Pappardele s teletinom  
File orade na komora� u  
Salata rukola  
Dnevni kola�   
 
MENU 75. – 130,00 kn 
Gove� i carpaccio na konavoski na� in 
Pile� i file punjen ra� i� ima u umaku od rakova s 
doma� im kroketima od bundeve 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
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MENU 76. – 165,00 kn 
Pršut, dimljena pure� a kobasica, paški sir,  
istarska salata 
Zape� eni zagorski štrukli 
Mesni tris (teletina, puretina, svinjetina) 
Umak od šumskih gljiva, pe� eni krumpir,  
povr� e na maslacu 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 77. – 130,00 kn 
Doma� a gove� a juha 
Pile� i filet punjen špinatom u  
umaku od limete s pireom od krumpira i mrkve 
Sezonska salata 
Dnevni kola�   
 
MENU 78. VEGANSKI  – 130,00 kn 
Minestrone juha Livorno 
Soja odrezak s povr� em iz woka  
za� injen kineskim umakom 
Salata rukola 
Dnevni kola�   
 
MENU 79. VEGANSKI – 130,00 kn 
Marinirano povr� e na dubrova� ki 
Juha od raj� ice i cvjetnog meda 
Proljetni steak s krumpirom i gnijezdom od ri�e 
Dnevni kola�   
 
 
MENU 80. – 130,00 kn – BEZ LAKTOZE 
Gove� a juha s doma� im rezancima 
Pohani pure� i steak punjen sa šunkom 
Povr� e sa �ara i pe � eni krumpir 
Sezonska salata 
Vo� na salata 
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SVE� ANI MENU 
 
MESNI MENU 
 
SVE� ANI MENU 1.    Cijena po osobi: 200,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO    
Pile� a galantina na podlozi od diplomatske salate i umakom od ru�marin 
 
TOPLO PREDJELO 
Doma� i štrukli 1/2 porcije 
 
JUHA 
Krem juha od celera i � ešnjaka sa krokantima od peperonchina 
 
GLAVNO JELO 
Svinjski file punjen špinatom u umaku od vrhnja sa doma� im kroketima 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Savija� a od jabuka i višanja 
 
 
SVE� ANI MENU 3.     Cijena po osobi: 230,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO 
Istarski pršut sa ov� jim sirom i mariniranim in� unom 
 
TOPLO PREDJELO 
Lisnato tijesto punjeno sa raguom od sipe i kadulje 
 
JUHA 
Doma� a pile� a juha s rezancima 
 
GLAVNO JELO 
Gove� i file u umaku od pelina s pe� enim krumpirom na ru�marinu i brokulom na maslacu 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Topla pita od kruške sa sladoledom 
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SVE� ANI MENU 4.    Cijena po osobi: 240,00 Kn  
 
HLADNO PREDJELO 
Antunovi�  plata 
(dalmatinski pršut/livanjski sir/slavonski kulen/istarska salata) 
 
TOPLO PREDJELO 
Zagorski štrukli 
 
 
GLAVNO JELO 
Pile� i file punjeni ra� i� ima 
Pure� i file na �aru 
Rolana tele� a prsa s povr� em 
Pe� eni krumpir i kuhano povr� e 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Tisu� u listi� a 
Torta s ricotta sirom 
 
 
SVE� ANI MENU 5.     Cijena po osobi: 180,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO 
Antunovi�  plata 
(dalmatinski pršut/livanjski sir/slavonski kulen/istarska salata) 
 
JUHA 
Gove� a juha s doma� im rezancima 
 
GLAVNO JELO 
Svinjski medaljoni u umaku od šampinjona 
Rolana tele� a prsa s povr� em 
Njoki na maslacu, pe� eni krumpir, povr� e na �aru 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Pala� inke s orasima 
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SVE� ANI MENU 8.    Cijena po osobi: 220,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO NA OVALIMA 
Dalmatinski pršut, slavonski kulen, doma� a šunka pe� ena u kruhu, paški sir, svje�i kravlji sir, 
istarska salata 
 
JUHA U JUŠNICIMA 
Govedska juha sa doma� im rezancima 
 
TOPLO PREDJELO NA TANJURU 
Zagorski štrukli 
 
GLAVNO JELO NA OVALIMA 
Samoborski kotlet, tele� e pe� enje, pohana puretina 
Pe� eni krumpir, ri�a sa povr � em, kroketi 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Torta parfe od � okolade i vanilije  
 
 
SVE� ANI MENU 9.    Cijena po osobi: 220,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO 
Gove� i pršut, dimljena pure� a kobasica, paški sir, svje�i kravlji sir i vrhnje,  istarska salata 
 
JUHA 
Gove� a juha s doma� im rezancima 
 
GLAVNO JELO 
Tele� e pe� enje al forno, pure� i file na be� ki, pile� i file punjen škampima 
Pe� eni krumpir, ri�a s povr � em, croquettes 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Torta parfe od � okolade i vanilije 

 
SVE� ANI MENU 11.  Cijena po osobi: 240,00 Kn   
 
PREDJELO NA PLATAMA 
Govedski pršut, dimljena pure� a kobasica, paški sir, svje�i kravlji sir i vrhnje,  istarska salata 
 
TOPLO PREDJELO 
Zape� eni zagorski štrukli 
 
GLAVNO JELO 
Teletina “al forno” u vlastitom soku – pe� eni krumpir 
Pure� a prsa sa grilla u umaku od šumskih gljiva (lisi� arke, vrganji) – ri�a s povr � em 
File orade sa grilla – blitva i krumpir 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Semifredo s orasima, mousse od � okolade u holip košarici i parfe od naran� e 
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RIBLJI MENU (SVE � ANI) 
 
SVE� ANI MENU 12.  Cijena po osobi: 350,00 Kn   
Posluga cijelog menua na tanjurima!!! 
 
COUVERT 
Bruschete arabiata, caprese i guš� ja jetra 
 
PREDJELO 
Salata od pe� ene hobotnice i dimljena marinirana tuna na salati od krumpira i rukole 
(pola porcije od svakog servirano na tanjurima) 
 
JUHA 
Doma� a oto� ka juha (riba, rakovi, školjke) 
 
TOPLO PREDJELO 
Ri�oto od škampi i šparoga 
 
 
GLAVNO JELO 
Riblja trilogija (file kova� a, brancina i tune s dalmatinskim prilogom 
 
DESERT 
Zape� eno vo� e u umaku od vina i maslinovog ulja 
Izbor miješanih sireva s vo� em na pladnju 
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MIJEŠANI MENU (SVE� ANI) 
 
SVE� ANI MENU 2.    Cijena po osobi: 230,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO 
Istarski pršut s ov� jim sirom i mariniranim in� unom 
 
TOPLO PREDJELO 
Lisnato tijesto punjeno sa raguom od sipe i kadulje 
 
JUHA 
Doma� a pile� a juha s rezancima 
 
GLAVNO JELO 
File orade s koricom od povr� a na sotiranom komora� u 
Sezonska salata 
 
DESERT 
Topla pita od kruške sa sladoledom 

 
 

„HRVATSKA GURMANSKA PRI � A“   Cijena po osobi: 250,00 Kn    
 
„UZ MASLINU“ 
Bra� ka salata od hobotnice, dimljeni istarski ombolo, paški ov� ji sir,  
Marinirano povr� e sa �ara na dubrova � ki  
 
„SADA IDE JUHICA …“ 
Me� imurska bistra pile� a juha s jetrenim knedlima ili taranom od tijesta 
 
„TOPLO PREDJELO S BREGA“ 
Zape� eni zagorski štrukli 
 
„ŠIROM LIJEPE NAŠE…“ 
Rolana pure� a prsa u kvarnerskim travama servirana s krumpirom iz pe� nice, 
Goranski svinjski medaljoni u umaku od šumskih gljiva s roladom od kruha, 
Doma� a pe� ena patka s hajdinom kašom na vara�dinski na � in 
Izbor svje�ih sezonskih salata 
 
„LI � KO PRELO“ 
Sarma, � ešnjovke, pe� eni špek, kuhano dimljeno meso, 
Kuhani krumpir, palenta i kiselo zelje 
 
„SLATKE STVARI“ 
Dubrova� ka ro�ata, Djedova orehnja � a i bakina makovnja� a 
Savija� a od višanja, Savija� a od jabuka, Fritule  
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VEGETARIJANSKI MENU (SVE � ANI) 
 
SVE� ANI MENU 10.    Cijena po osobi: 160,00 Kn   
 
Ri�oto od šafrana s kremom od brokula 
Krem juha od celera i � ešnjaka 
Tofu steak s povr� em na kineski 
Buket sezonskih salata 
Vo� na salata 

 
SVE� ANI VEGETARIJANSKI JELOVNIK     Cijena po osobi: 19 5,00 Kn  
 
HLADNO PREDJELO 
Torta od povr� a s umakom od raj� ice i maj� ine dušice 
 
TOPLO PREDJELO 
Ri�oto od šafrana s kremom od brokula i peperonchin a  
 
JUHA 
Slavonska juha od bundeve s potpisom od bu� inog ulja  
 
TOPLO JELO 
File orade u korici od povr� a na sotiranom komora� u  
Buket sezonskih salata 
 
NEŠTO ZA KRAJ 
Valjušci od soje 
 
TOMISLAV VIP MENU    Cijena po osobi: 450,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO 
Studena� ki pršut, kulenova seka, doma� a šunka, bra� ka salata od hobotnice,  
paški sir i doma� e masline 
 
TOPLO PREDJELO 
Zeljanica & sirnica 
 
JUHA 
Doma� a slavonska juha 
 
GLAVNO JELO 
Tele� e pe� enje, samoborski kotlet, puretina na zagreba� ki 
Restani krumpir, šampinjoni sa �ara, mahune na masl acu, rizi-bizi 
Izbor svje�ih salata 
 
PE� ENJE 
Janjetina ispod peke sa povr� em 
Mladi luk, raj� ica i rotkvica 
 
DESERT 
Torta iznena� enja 
 
KASNO JELO 
Lova� ki gulaš 
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BEETHOVEN VIP MENU    Cijena po osobi: 420,00 Kn   
 
HLADNO PREDJELO 
Carpaccio od odle�ane govedine, pinjola, nara i dom a� e rukole 
 
TOPLO PREDJELO 
Ri�oto sa šafranom, teletinom i „black tigger“ ra � i� ima 
 
JUHA 
Doma� a gove� a juha s rezancima 
 
GLAVNO JELO 
June� i tournedos u umaku od crnog vina na pariškim krutonima sa zape� enim rimskim 
njokima i sotiranim šparogama 
  
DESERT 
Topla pita od kruške sa sladoledom 
 
KASNO JELO 
Janje� i kotleti u ljutom umaku sa gratiniranim slo�encem od krumpira 
 
KASNO JELO IZ KOTLI � A 
June� i ragu s tamnom pivom poslu�en uz doma � e špecle 
 
KOMBINIRANI MENU (SVE � ANI) 
 
KOMBINIRANI MENU 1  Cijena po osobi: 220,00 Kn       
 
HLADNO PREDJELO  
Dalmatinski pršut, slavonski kulen, doma� a šunka pe� ena u kruhu, paški sir, svje�i kravlji sir i 
vrhnje, istarska salata ( masline, kapulice, šampinjoni, feferoni, krastavci ) 
 
JUHA  
Doma� a govedska juha sa rezancima 
 
TOPLI BUFFET 
Crni ri�oto od sipe 
Riba iz pe� nice sa krumpirom i povr� em ( prezentacija sa kuharom ) 
Pile� i file punjen špinatom u umaku a la chef i doma� im njokima 
Doma� e zagorske štrukle 
Svinjski kare na slavonski 
Gove� i ramstek na konavalski 
Izbor salata 
 
DESERT : 
Kesten kocke 
Sacher torta 
Savija� a od jabuka, višanja i sira 
Pala� inke sa � okoladom i marmeladom 
Torta od sira 
Schwarzwald torta 
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KOMBINIRANI MENU 2  Cijena po osobi: 260,00 Kn    
 
HLADNO JELO – NA TELERU  
Galantina od piletine s osvje�avaju � om salatom 
od celera i stolisnim krokantom u umaku od brusnica 
 
TOPLO PREDJELO – NA TELERU  
Doma� i fu�i s teletinom i tartufima 
 
TOPLA JELA  BUFFET 
Zape� eni zagorski štrukli 
Torta od povr� a i mozzarelle 
Tele� e pe� enje - povr� e sa �ara 
Gove� i file u umaku od barikiranog octa – pe� eni krumpir s ru�marinom  i sotirani patli � ani 
Svinjski file u umaku od kajmaka – ba� vice od povr� a 
Pure� i medaljoni u umaku od pršuta i kadulje - gnocchi 
Punjene lignje i krumpir na lešo 
Buzara od svje�ih škampi i školjki 
Izbor salata 
 
SLATKI BUFFET 
Parfe od � okolade 
Dubrova� ka ro�ata & Panna cotta 
Be� ki kuglof 
Doma� a savija� a od jabuka i višanja 
Tart od mandarina 
Svje�e vo � e 
Izbor sireva s vo� nom ikebanom  

 
KOMBINIRANI MENU 3 Cijena po osobi: 230,00 Kn    
 
HLADNA PREDJELA – servirano na stolovima    
Pršut, livanjski sir, slavonski kulen, zagorska šunka pe� ena u kruhu, svje�i kravlji sir i vrhnje, 
Istarska salata 
 
JUHA – poslu�uje se u jušnicima 
Govedska juha sa doma� im rezancima 
 
TOPLI BUFFET (gosti se poslu�uju sami) 
Doma� i ravioli punjeni jetrenom paštetom 
Pappardelle s gamberima i piletinom u umaku od svje�e paprike 
Hobotnica i lignje ispod peke 
Zubatac iz pe� nice s krumpirom i ru�marinom 
Dalmatinska pašticada s njokima 
Janje� i kare mariniran kaduljinim medom na rapski na� in 
Pile� a rolada sa suhim vo� em 
Izbor svje�ih sezonskih salata 
 
SLATKI KUTAK 
Tiramisu 
Pannacotta sa šumskim vo� em 
Krostata od višanja 
Fritule 
Izbor svje�eg vo � a 
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DJE� JI MENU  
 
� AROBNA ŠUMA MENU – 100,00 Kn    
 
Hladno predjelo 
Doma� a šunka s francuskom salatom prelivena vilinskim umakom od majoneze i ke� apa 
 
Juha 
� arobni napitak (gove� a juha s doma� im rezancima) 
 
Glavno jelo 
Špageti šumska fantazija (špageti u umaku od raj� ice, piletine i tikvica) 

 
Desert 
� arobnjakova kremšnita 

 
 

MENU SIRENA I GUSAR – 100,00 Kn    
 
Hladno predjelo 
Pruti� i od rakova u sireninom umaku na podlozi salate od povr� a 
 
Juha 
Kapetanova juha od raj� ice i mini profiterola 
 
Glavno jelo 
Mini pohani bataci kralja mora s pireom od krumpira i mrkvice 
 
Desert 
Škrinja blaga od vanilije i � okolade 
 
 
VESELI DVOR MENU – 100,00 Kn      
 
Hladno predjelo 
Prin� evo predjelo (zimska salama, šnita šunke i pršuta, sir podravec i salata od piletine i 
ananasa) 
 
Juha 
Princezina gusta juha od povr� a 

 
Glavno jelo 
Zmajevi burgeri s pr�enim pruti � ima od krumpira 
 
Desert 
Dvorac caramel 
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SLOW FOOD MENU  
(min 7 osoba – max 50 osoba- vino nije ura � unato u cijenu)  
 
 
SLOW FOOD  MENU  1   - 295,00 KN  
 
Prvi slijed 
Canape sa kavijarom od gorske pastrve  
Preporuka vina:  Pjenušac - Misal Millenium Peršuri �   
 
Drugi slijed 
Lepeza od rozbifa, le� e i oraha sa svje�im sirom na podlozi od salata i d resinga od tarufa  
Preporuka vina:  Rajnski rizling Tomac  
 
Tre� i slijed 
Istarski fu�i s raguom od janjetine  
Preporuka vina:  Malvazija Coronica  
 
� etvrti slijed 
Gove� i file na konavoski na� in sa sotiranim povr� em i njokima sa pestom od rukole 
Preporuka vina:  Postup Donja banda  
 
Peti slijed 
Parfe od karamela s � okoladnim biskvitom od badema i laganim umakom od malina 
Preporuka vina:  Muškat bijeli Momjanski – Kozlovi �   
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SLOW FOOD MENU  2  -  325,00 KN   
 
Prvi slijed 
Canape od mariniranog lososa  
Preporuka vina: Pjenušac - Millenium Tomac  
 
Drugi slijed 
Carpaccio od hobotnice na rukoli sa mirisnim dresingom od ru�amarina  
Preporuka vina: Alba Matoševi �   
 
Tre� i slijed 
Krem juha od povr� a s krokantima od kukuruznog kruha za� injena peperoncinima 
Preporuka vina: Alba Matoševi �   
 
� etvrti slijed 
Crni ri�oto od sipe i školjaka 
Preporuka vina: Pinot sivi – kutjevo  
 
Peti slijed 
File škarpine u umaku od mladog graška i jabuka s kuhanim povr� em na pari i kuhanim 
krumpirom sa šafranom 
Preporuka vina: Chardonnay Ferne Degrassi  
 
INTERMEZZO 
Sorbeto od naran� e i Amaretta  
 
Šesti slijed 
Turnedo u umaku od prošeka sa sotiranim patli� anima i krumpirom pe� enim sa ru�marinom  
Preporuka vina:  Cabernet Sauvignon Festigia  
 
Sedmi slijed 
Semifredo s orasima 
Mousse od � okolade u holip košarici  
Parfe od naran� e 
Preporuka vina: Traminac – Ilok kasna berba  
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PANSIONSKI OBROCI ZA GOSTE NA SMJEŠTAJU 
 
 
 
PANSIONSKI MENU  1  - 130 KN  
Gove� a juha s doma� im rezancima 
Pile� a prsa u umaku od brokule s kroketima 
Sezonska salata 
Savija� a od višanja 

 
PANSIONSKI MENU  2 – 130 KN  
Krem juha od poriluka 
Zagreba� ki odrezak s pire krumpirom 
Sezonska salata 
Samoborska kremšnita 

 
PANSIONSKI MENU  4 – 150 KN  
Minestrone juha 
Pile� a prsa s povr� em i pe� enim krumpirom 
Sezonska salata 
Pala� inke s � okoladom 

 
PANSIONSKI MENU  5 – 130 KN  
Špageti Napoli 
Pr�ene lignje s pommes frittesom 
Sezonska salata 
Vo� na salata 

 
 
PANSIONSKI MENU  15 – 150 KN  
Zagorska krumpir juha 
File orade u umaku od bijelog vina  
s lešo krumpirom 
Sezonska salata 
Tart od maline 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

PANSIONSKI MENU  6 – 130 KN  
Špageti s plodovima mora 
Skuša sa �ara s blitvom na dalmatinski 
Sezonska salata 
Dubrova� ka ro�ata 
 
PANSIONSKI MENU  7 – 130 KN  
Salata od hobotnice 
Brudet od škarpine s palentom 
Sezonska salata 
Splitska torta 
 
PANSIONSKI MENU  11 – 150 KN  
Šunka, svje�i kravlji sir 
Tele� a prsa s povr� em Venecian 
Sezonska salata 
Boem kocka 
PANSIONSKI MENU  13 – 150 KN  
Dimljeni gove� i jezik 
Ramstek sa �ara, pe � eni krumpir i povr� e sa 
�ara 
Sezonska salata 
Baklava 

 
PANSIONSKI MENU  14 – 150 KN  
Tele� a ragu juha Kaptol 
Svinjska vratina sa �ara u umaku od 
šampinjona i pire krumpirom 
Sezonska salata 
Topla savija� a od jabuke s kuglom sladoleda  
od vanilije 
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SAM SVOJ MAJSTOR 

- izaberite sami koktel set od ponu� enog u nastavku 

- da biste slijedili standarde Hotela Antunovi�  Zagreb molimo Vas da u slaganju koktel 

seta postavite minimalno 5 konkretnih (ne ra� unaju� i slane pruti� e) i minimalno 2 slatka 

zalogaja po osobi 

 

 

 

 
CANAPE – 9,00 Kn / Kom   
Canape Zagreb   
Canape od kulena   
Canape od mariniranog lososa   
Canape od kavijara    
Canape od dimljene pastrve   
Canape od in� una i limuna   
Canape od mozzarelle i raj� ice   
Canape od jetrene paštete   
Canape od gorgonzole oraha i gro� � a   
Canape od pršuta i dinje   
Canape od šunke   
Canape od ra� i� a i jaja   
Canape sa mascarponeom i kavijarom   
 
DELUXE CANAPE – 18,00 Kn / Kom   
Canape od guš� je jetre   
Canape s kavijarom od gorske pastrve   
Canape od dimljenog lososa   
Canape od škampi s mary rosse umakom   
Canape od janje� eg fileta   
Canape od pa� jih prsa s brusnicama   
Canape od brie sira   
Tatarski dukati   
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

OTVORENI SENDVI� I NA BAGUETTU 
– 12,00 Kn / Kom   
Sendvi�  s brie sirom   
Pe� eni rozbif s gorgonzolom   
Sendvi�  s paštetom od pile� ih jetrica i 
brusnicom   
Sendvi�  s doma� om šunkom    
Cosanostra sendvi�    
Cezar sendvi�    
Sorpresa sendvi�    
Arabbiata sendvi�    
Sendvi�  s hobotnicom   
Sendvi�  s plavim sirom   
 
 
HAPPY SPOON – 22,00 Kn / Kom   
Škampi s koktel umakom   
Mousse od arti� oke s gamberom   
Happy spoon sa salatom od piletine i 
jogurt  dresinga   
File svinjske pisanice na toponadi od 
vrganja   
Pa� ja prsa s brusnicama na hrskavoj 
salati   
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TOPLI ZALOGAJI – 15,00 Kn / Kom   
Aranccini di riso   
Crocque monsieur   
Crocque madam   
Proljetni savici   
Zape� ene dagnje   
Riblje okruglice u kokosu   
Pile� i ra�nji � i u sezamu   
Mesne okruglice sa sirom   
Bon-bon od tikvica punjen mozzarellom    
 
SLATKI ZALOGAJI – 8,00 Kn   
Tartufo od crne i bijele � okolade   
Mignoni   
Vo� ne košarice   
Gro� � e u slatkoj košuljici   
Princeze Titanic   
Košarice s jogurtom i marelicama   
Jagode u košuljici od � okolade   
� okoladni truffles   
Orahnja� a u linzer tijestu   
Makovnja� a u linzer tijestu   
Sacher kocke   
Amaretti   
Fritule   
Kroštule   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HLADNI ZALOGAJI – 15,00 Kn / Kom  
Buket pe� enog povr� a na baguettu   
Turban od tikvice punjen sa sirom i tartufima   
Pršut na pruti� u od sezama   
Zalogaj od svinjskog fileta s cimetom u Cesar 
umaku   
Bouche punjeni s pjenicom od jetre  
s pr�enim bademima   
La� ice punjene ribljom paštetom s kozicama   
Jastu� i� i punjeni sa sirom   
Mini Quiche lorraine   
Krastavci s moussom od pastrve   
Tuljci od parmezana punjeni povr� em  
Napolitanke od sira   
Šunka punjena s pjenicom od sira   
Škampi u omotu od tikvice   
Mišeki od hrenovki   
 
  
SLANI PRUTI � I – 2,00 Kn / Kom   
Klipi� i   
Pruti� i sa šunkom i sirom   
Pruti� i sa timijanom   
Pruti� i sa sezamom   
Pruti� i sa kimom   
Pruti� i sa makom   
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BLAGDANSKI MENU 

 
BLAGDANSKI  BUFFET   1 – 190,00 kn  
 
HLADNA PREDJELA 
Marinirani losos s krokantima od kukuruznog kruha 
Bakalar na istarski 
Terina od patlid�ana  
Doma� a šunka pe� ena u kruhu s rotkvicama i hrenom 
Zape� eni grah  
Bra� ka salata od hobotnice  
Odabir sezonskih hrskavih salata s tradicionalnim preljevima 
 
TOPLA PREDJELA 
Zape� eni doma� i štrukli 
 
GLAVNA JELA 
Svinjski odrezak u umaku od šumskih gljiva s restanim krumpirom 
Tele� e pe� enje Gradec s pe� enim krumpirom i povr� em na �aru 
File pastrve pe� en s listi� ima badema i ri�otom od špinata 
Pure� a prsa punjena tikvicama i sirom  
 
SLATKI KUTAK 
Djedova orehnja� a  
Bakina makovnja� a 
Osvje�avaju � e košarice od jogurta i vo� a 
Vo� na trilogija 
Parfe od lješnjaka i pistacija 
Dubrova� ka ro�ata 
Izbor svje�eg vo � a 

 
 

BLAGDANSKI   BUFFET  2 – 210,00 kn  
 
HLADNA PREDJELA 
Salata od mozzarelle, raj� ice, šampinjona i tikvica 
Pašteta od bakalara 
Pladanj lova� kih salama 
Riba u aspiku s umakom od hrena i naran� e 
Dalmatinski pršut s istarskom salatom i sušenim doma� im smokvama 
Izbor sireva 
Buket sezonskih salata s raznim dresinzima 
 
TOPLA PREDJELA 
Ri�oto s gamberima i umakom od rakova 
Penne tri colore na vrtlarski 
 
GLAVNA JELA 
Pile� a prsa punjena špinatom u umaku od samoborske muštarde uz dukate od sira 
Gove� a pisanica sa špagetima od povr� a u umaku od aceta balsamica i kadulje 
Pe� ena svinjska vratina s umakom od pe� enja i krumpirom ispod peke 
Bakalar na mornarski 
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SLATKI KUTAK 
Kola�  od roga� a 
Torta od oraha 
Fritule  
Kroštule 
Kesten torta 
� okoladni tart 
Izbor svje�eg vo � a 

 
 
BLAGDANSKI  BUFFET  3 – 230,00 kn  
 
HLADNA PREDJELA 
Carpaccio od dimljene tune  
Hladni tele� i kare poslu�en uz Waldorff salatu 
Lova� ke i mesne terine sa d�emom od brusnice 
Doma� i pladanj sireva i pršuta 
Riblja bo�i � na pjenica  
Izbor svje�ih salata s raznim dresinzima 
 
TOPLA PREDJELA 
Lazanje šefa kuhinje 
Bakalar na mornarski  
 
GLAVNA JELA 
File orade i škarpine sa �ara, blitva i krumpir 
Pure� i file punjen kestenima sa zimskim umakom od brusnica i rolada od kruha 
Svinjski  file u Gurman umaku s hrustavcima od krumpira 
Gove� i odresci s umakom od višanja poslu�eni uz povr � e i pirjanu ri�u  
 
SLATKI KUTAK 
Kroštule s cimetom 
Fritule s gro� � icama 
Kuglof s umakom od vanilije 
Bijela torta  
� okoladna torta bo�ice Argante 
Parfe kocke s pr�enim lješnjacima 
Izbor svje�eg vo � a 
 

 
BLAGDANSKI   BUFFET  4 – 250,00 kn  
 
HLADNA PREDJELA 
Salata od sipe sa komora� em i sušenom raj� icom  
Plata dimljenih riba 
Odabir doma� ih salama 
Pršut s dinjom 
Doma� a šunka na turopoljski na� in s francuskom salatom 
Plata doma� ih sireva 
Marinirana tuna s � in� erom i korijanderom na podlozi od zelene salate s dresingom od 
komora� a 
Odabir sezonskih salata  
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TOPLA PREDJELA 
Canneloni verde 
Ra� i� i u panadi sa keljom  
 
GLAVNA JELA 
File grdobine i lososa poslu�en uz slo�enac od krum pira i mrkve sa sjemenkama od vanilije 
Sotirani mladi bob sa šalšom  
Tele� a prsa punjena bo�i � nim nadjevom s povr� em na maslacu 
Punjena pile� a galantina s kestenima i suhim vo� em poslu�ena u umaku od rizlinga uz mlince 
Roš� i� i od krumpira i sarmice od crvenog zelja 
Gove� i sotte na šestinski s pirjanom ri�om 
 
SLATKA JELA 
Srne� i hrbat 
Kocke od badema 
Torta od meda i limuna,  
Torta s kremom od � okolade, malina i Grand marnier 
Mousse od bijele i crne � okolade s cimetom 
Izbor svje�eg vo � a 

 
BLAGDANSKI TELER SERVIS – 210,00 kn  
 
PREDJELO 
Jastu� i� i od lisnatog tijesta punjeni raguom od hobotnice na kremi od poriluka  
 
JUHA 
Juha od vrganja  
 
GLAVNO JELO 
Tele� i vrat punjen � ešnjovkom i umakom od bermeta i muštarde 
Mješana sezonska salata 
 
DESERT 
Alkazar kocka 
Bijela torta s umakom od borovnica i pr�enih badema  
 
BLAGDANSKI TELER SERVIS 1 – 210,00 Kn  
 
PREDJELO 
Carpaccio od hobotnice  
JUHA 
Rajska juha sa fiocchima  
GLAVNO JELO 
Pure� a prsa punjena bo�i � nim nadjevom  
Mješana sezonska salata 
 
DESERT 
Duo � okoladne i vo� ne trilogije  
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CJENIK PI � A 

 

ŠIFRA NAZIV ARTIKLA MJERA                CIJENA 
NAPITCI 
1 Espresso kava ŠAL 8,00 kn 
2 Machiato ŠAL 11,00 kn 
3 Espresso kava sa šlagom ŠAL 11,00 kn 
4 Espresso bezkofeinski ŠAL 14,00 kn 
5 Machiato bezkofeinski ŠAL 18,00 kn 
6 Espresso šlag bezkofeinski  ŠAL 18,00 kn 
7 Kava filter ŠAL 10,00 kn 
10 Cappuccino ŠAL 12,00 kn 
11 Cappuccino bezkofeinski ŠAL 18,00 kn 
20 Bijela kava ŠAL 14,00 kn 
30 Nescafe ŠAL 14,00 kn 
40 Kakao ŠAL 12,00 kn 
50 Topla � okolada ŠAL 16,00 kn 
60 � aj ŠAL 10,00 kn 
61 Med ugostiteljski KOM 5,00 kn 
95 Mlijeko ŠAL 10,00 kn 
APERITIVI 
1001 Martini rosso 0,07 17,00 kn 
1002 Martini bianco 0,07 17,00 kn 
1003 Martini dry 0,07 17,00 kn 
1004 Campari 0,03 18,00 kn 
1005 Bermet 0,03 17,00 kn 
1007 Limonce 0,03 25,00 kn 
RAKIJE DOMA � E 
1103 Lozova� a Šibenik 0,03 16,00 kn 
1104 Borovnica Perkovi�  0,03 16,00 kn 
1105 Jabukova� a Perkovi�  0,03 16,00 kn 
1106 Roga� ica Perkovi�  0,03 16,00 kn 
1107 Viljamovka 0,03 22,00 kn 
1108 Smokova� a Perkovi�  0,03 16,00 kn 
1109 Biska 0,03 16,00 kn 
1110 �utuja 0,03 16,00 kn  
1111 Medova� a Perkovi�  0,03 22,00 kn 
1112 Orahovac Perkovi�  0,03 16,00 kn 
1114 Travarica Perkovi�  0,03 16,00 kn 
1115 Šljivovica Perkovi�  0,03 16,00 kn 
�ESTOKA PI � A 
1200 Pelinkovac 0,03 12,00 kn 
1202 Jegermeister 0,03 24,00 kn 
1205 Istra bitter 0,03 12,00 kn 
WHITE SPIRITS 
1302 Vodka Smirnoff 0,03 22,00 kn 
1305 Vodka Vigor 0,03 14,00 kn 
1308 Vodka šumsko vo� e  0,03 16,00 kn 
1310 Vodka Akvinta 0,03 24,00 kn 
1330 Beefeater gin 0,03 19,00 kn 
1341 Tequila souza silver 0,03 19,00 kn 
RUM 
1400 Havana club 3 yo 0,03 24,00 kn 
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KONJACI  
1500 Hennessy vs 0,03 28,00 kn 
1510 Martell vs  0,03 28,00 kn 
1550 Stock 0,03 16,00 kn 
WHISKEY 
1600 Johnnie walker red label 0,03 25,00 kn 
1602 Ballantines 0,03 19,00 kn 
1610 Chivas regal 0,03 38,00 kn 
1650 Jack Daniels 0,03 25,00 kn 
LIKERI 
1704 Baileys 0,03 22,00 kn 
VINA BIJELA DOMA � A 
2001 Graševina Krauthaker 0,75 KOM 145,00 kn 
2004 Graševina Kutjevo 1/1 LIT 95,00 kn 
2006 Graševina Krauthaker 1/1 LIT 95,00 kn 
2008 Graševina Kutjevo 0,75 KOM 145,00 kn 
2010 Graševina Belje 0,20 KOM 28,00 kn 
2011 Graševina de Gotho 0,75 KOM 175,00 kn 
2025 Zeleni silvanac Orahovica KOM 175,00 kn 
2040 �lahtina Toljani �  0,75 KOM 145,00 kn 
2050 Pošip PZ 0,75 KOM 175,00 kn 
2060 Malvazija Coronico 0,75 KOM 195,00 kn 
VINA CRNA DOMA � A 
2401 Pinot crni Kutjevo 0,75 KOM 145,00 kn 
2405 Pinot crni de Gotho 0,75 KOM 175,00 kn 
2408 Pelješac vinarije Dinga�  0,75 KOM 135,00 kn 
2409 Pelješac vinarije Dinga�  1/1 LIT 105,00 kn 
2421 Merlot Laguna 0,20 KOM 28,00 kn 
2440 Plavac Bakovi�  0,75 KOM 195,00 kn 
2444 Zlatan plavac barrigue Plenkovi�  0,75 KOM 310,00 kn 
2460 Postup Donja banda 0,75 KOM 255,00 kn 
2490 Stagnum Miloš 0,75 KOM 495,00 kn 
PIVO DOMA� E 
3000 Pivo O�ujsko 0,33 KOM 14,00 kn  
PIVO UVOZNO 
3200 Pivo Stella artois 0,33 KOM 16,00 kn 
3201 Pivo Stella artois bezalkoholno 0,33 KOM 16,00 kn 
3202 Pivo Bavaria 0,25 KOM 16,00 kn 
GAZIRANI SOKOVI  
3502 Coca-cola / light 0,25 KOM 14,00 kn 
3505 Fanta 0,25 KOM 14,00 kn 
3510 Sprite 0,25 KOM 14,00 kn 
3515 Schweppes tonic 0,25 KOM 14,00 kn 
3516 Schweppes bitter 0,25 KOM 14,00 kn 
3525 Cockta 0,25 KOM 16,00 kn 
3526 Red bull 0,25 KOM 26,00 kn 
PRIRODNI SOKOVI 
3722 Juicy sok 0,20 KOM 16,00 kn 
3702 Ledeni � aj 0,25 KOM 14,00 kn 
MINERALNE VODE 
3901 Jamnica 1/1 LIT 20,00 kn 
3902 Jamnica 0,25 KOM 12,00 kn 
3907 Jana 0,33 KOM 14,00 kn 
3911 Jana 0,75 KOM 20,00 kn 
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3912 Studena mineralna 0,75 KOM 20,00 kn 
3913 Studena negazirana 0,75 KOM 20,00 kn 
3914 Jana 0,5 KOM 15,00 kn 
3918 Jamnica 0,5 KOM 15,00 kn 
3922 Bistra 0,5 KOM 15,00 kn 
ŠAMPANJCI I PJENUŠCI  
4902 Moet chandon, brut 0,75 KOM 750,00 kn 
4907 Freixenet Cordon negro KOM 215,00 kn 
4908 Freixenet Carta nevada KOM 205,00 kn 
4914 Freixenet Cordon negro - � aša KOM 38,00 kn 
 Prosseco blu  KOM 205.00 kn 
PAKETI PI � A – sve � ani banketi maksimalno do 7 sati trajanja eventa  
4696 Otvoreni bar 1 KOM 130,00 kn 
4698 Otvoreni bar 2 KOM 150,00 kn  
8703 VIP otvoreni bar KOM 210,00 kn  

 
 
 
OTVORENI BAR 1 -130,00 kn 
PI� E DOBRODOŠLICE - Pelinkovac, Stock, Lozova� a, Travarica, Vodka šumsko vo� e,  
Istra bitter 
U�IVAJTE BEZ OGRANI � ENJA… 
KUTJEVO GRAŠEVINA, PELJEŠAC crveno vino vinarija Dinga�   (pakiranje 1 lit) 
MINERALNA VODA ( gazirana i negazirana, pakiranje 0,75/1 lit) 
GAZIRANI SOKOVI (Coca-Cola, Fanta, Sprite, pakiranje 1 lit) 
IZBOR PRIRODNIH SOKOVA  (Jabuka, Juice, Gusti, Borovnica pakiranje 1 lit) 
PIVO (O�ujsko, Karlova � ko, Karlova� ko Rally, Bavaria, pakiranje 0.50 lit) 
KAVA – Espresso po izboru (1 šalica po osobi) 
 

 
OTVORENI BAR 2 -150,00 kn 
PI� E DOBRODOŠLICE - Pjenušac, Pelinkovac, Stock, Lozova� a, Travarica,  
Vodka šumsko vo� e, Istra bitter 
U�IVAJTE BEZ OGRANI � ENJA… 
GRAŠEVINA KUTJEVO, CRVENO VINO PELJEŠAC  (pakiranje 1 lit) 
MINERALNA VODA ( gazirana i negazirana, pakiranje 1 / 0,75 lit)  
GAZIRANI SOKOVI (Coca-Cola, Fanta, Sprite, pakiranje 1 lit) 
IZBOR PRIRODNIH SOKOVA  (Jabuka, Juice, Borovnica, Gusti, pakiranje 1 lit)  
PIVO (O�ujsko, Karlova � ko, Karlova� ko Rally, Bavaria, pakiranje 0.50 lit) 
KAVA – Espresso po izboru (1 šalica po osobi) 

 
 
VIP OTVORENI BAR -210,00 kn  
PI� A DOBRODOŠLICE - Pjenušac, Pelinkovac, Stock, Lozova� a, Travarica,  
Vodka šumsko vo� e, Istra bitter 
U�IVAJTE BEZ OGRANI � ENJA… 
GRAŠEVINA KUTJEVO, PELJEŠAC VINARIJA DINGA�  (pakiranje 0,75 lit) 
MINERALNA VODA ( gazirana i negazirana, pakiranje 0,75/1 lit) 
GAZIRANI SOKOVI (Coca-Cola, Fanta, Sprite, pakiranje 1 lit) 
IZBOR PRIRODNIH SOKOVA  (Jabuka, Juice, Gusti, Borovnica pakiranje 1 lit) 
PIVO (O�ujsko, Karlova � ko, Karlova� ko Rally, Bavaria, pakiranje 0.50 lit) 
KAVA - Espresso po izboru (1 šalica po osobi) 
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CJENIK DODATNIH ZAHTJEVA 

 
 
 
Restoran Argante (cjenik pi � a ukoliko je event na kongresu, a obrok u Arganteu,  te 
slastice):  
 
Jana 0,33l – 14,00 kn 
Jana 0,75l – 22,00 kn 
Jamnica 0,25l – 14,00 kn 
Jamnica 1l – 22,00 kn 
Sokovi negazirani 0,2l – 20,00 kn 
Sokovi gazirani 0,25l – 18,00 kn 
Svje�e cije � ena naran� a 0,25 l -32,00 kn 
Limunada 0,3l – 22,00 kn 
Graševina Kutjevo 1l – 130,00 kn 
Pelješac vinarije Dinga�   1l – 130,00 kn 
Croissant veliki prazni 6,00 kn! 
Croissant veliki punjeni 9,50 kn! 
Torta Bo�ice Argante 30,00 kn - kom 
Torta „Med i limun“ 25,00 kn - kom 
Dubrova� ka ro�ata 25,00 kn - kom 
� okoladna trilogija  25,00 kn - kom 
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Banketi ( dodatne narud�be):  
 
Croissant mali prazni 6,00 kn 
Croissant mali punjeni 8,00 kn 
Croissant veliki prazni 10,00 kn 
Croissant veliki punjeni 12,00 kn 
Doma� i bakini kola� i – 1 kg – 80,00 kn 
Svje�e vo � e (nenarezano) 20,00 kn porcija 
Svje�e vo � e rezano 20,00 kn porcija 
Svje�e cije � ena naran� a 0,2l – 32,00 kn 
� aša pjenušca 0,15l – 25,00 kn 
Club sandvich 75,00 kn 
Sendvi�  bu� ola 20,00 kn 
Sendvi�  mozzarella i raj� ica 18,00 kn 
Sendvi�  dimljeni sir 20,00 kn 
Sendvi�  kulen 29,00 kn 
 


